KRAJSKA HYGIENICKA STANICE

USTECKEHO KRAJE SE SIDLEM V USTi NAD LABEM
adresa: Moskevské 1531/15, 40001 Usti nad Labem, tel.: 477755110, e-mail: e-podatelna@khsusti.cz, ID: 8p3ai7n

¢j.: KHSUL 29950/2024

PROTOKOL o kontrole

porizeny z kontroly vykonané podle zakona ¢. 255/2012 Sb., o kontrole (kontrolni Fad), podle naiizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) 2017/625 ze dne 15. biezna 2017 o uiednich kontrolach a jinych
urednich ¢innostech provadénych s cilem zajistit uplatiiovani potravinového a krmivového prava a
pravidel tykajicich se zdravi zvirat a dobrych Zivotnich podminek zvirat, zdravi rostlin a pfipravki na
ochranu rostlin, 0 zméné nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 999/2001, (ES) ¢. 396/2005, (ES)
¢. 1069/2009, (ES) €. 1107/2009, (EU) ¢. 1151/2012, (EU) &. 652/2014, (EU) 2016/429 a (EU) 2016/2031,
narizeni Rady (ES) €. 1/2005 a (ES) ¢. 1099/2009 a smérnic Rady 98/58/ES, 1999/74/ES, 2007/43/ES,
2008/119/ES a 2008/120/ES a o zruSeni natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 854/2004 a (ES) ¢.
882/2004, smérnic Rady 89/608/EHS, 89/662/EHS, 90/425/EHS, 91/496/EHS, 96/23/ES, 96/93/ES a 97/78/ES
a rozhodnuti Rady 92/438/EHS (narizeni o uiednich kontrolach), a podle § 88 zakona ¢. 258/2000 Sb., o
ochrané verejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich zakoni, ve znéni pozdéjsich predpisa (dale
jen ,,zakon ¢. 258/2000 Sb.«)

1. Pravomoc k vykonu kontroly:

§ 82 odst. 2 pism. b) zakona 258/2000 Sb., ¢l. 4 Natizeni ES 2017/625 o ufednich kontrolach, § 14 odst.
1 pism. a), § 16 odst. 1 pism. b) zakona ¢. 110/1997 Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich a o zméné
a doplInéni nékterych souvisejicich zakont.

2. Kontrolujici (jméno, piijmeni, €. sluzebniho pritkkazu):
rada hygieny vyZivy, Be. Klara Zofkova, Cislo sluZebniho prikazu 0320
odborny referent, LibuSe Spannerova, ¢islo sluzebniho prikazu 0311

Vedouci kontrolni skupiny (jméno, ptijmeni): Be. Klara Zofkova

Prizvané fyzické osoby (jméno, pfijmeni, ¢islo a datum vydani povéfeni zaméstnance zdravotniho Gstavu,
nazev zdravotniho Gstavu/jméno, ptijmeni, ¢islo a datum vydani povéteni jiné odborné zptisobilé fyzické osoby)
a davod jejich prizvani: /

3. Misto kontroly (Ize specifikovat zejména nazvem a adresou provozovny nebo jinym piesnym popisem mista):

Restaurace Vietnam bistro U Helenky, Teplicka 230/34, 419 01 Duchcov

4. Kontrolovana osoba:

pravnicka osoba (obchodni firma/néazev, sidlo, ICO): /

podnikajici fyzicka osoba (jméno, pfijmeni, datum narozeni, adresa trvalého bydlisté a sidla, ICO, popf. i
obchodni firma): Thi Thanh Huyen Dao, nar. 09.05.1985, bytem Teplicka 230/34, Duchcov, 1CO: 27933890

5. Osoby pritomné na misté kontroly:

kontrolovana osoba (jméno a piijmeni, datum narozeni, adresa trvalého bydlisté):

Thi Thanh Huyen Pao, provozovatelka, nar. 09.05.1985, bytem K Zadmecku 109, Teplice — Sobé&druhy,
totoznost ovéiena dle platného povoleni k pobytu

6. Kontrola zahajena dne: 10.06.20234 v 10:00 hodin.

iikonem: piedlozenim sluzebniho priikazu KHS Usteckého kraje s povéfenim k vykonu statniho
zdravotniho dozoru kontrolujicich osobé pfitomné na misté kontroly

u.p. D&Cin, Biezinova 3, 406 83, tel. 477 755 210 u.p. Litométice, Mirové nam. 35, 412 46, tel. 477 755 510
u.p. Louny, Podébradova 749, 440 01, tel. 477 755 610 0.p. Chomutov, Kochova 1185, 430 01, tel. 477 755 310
u.p. Teplice, Jiftho Wolkera 1342/4, 416 65, tel. 477 755 710 0.p. Most, J.E.Purkyné 270/5, 434 64, tel. 477 755 410



7. Piredmét kontroly a popr. diuvod neplanované kontroly podle ¢l. 79 odst. 2 pism. ¢) narizeni (EU)
¢.2017/625:
I.

Plnéni povinnosti stanovenych v Narizeni Evropského parlamentu a rady (ES) ¢. 178/2002, kterym
se stanovi obecné zasady a pozadavky potravinového prava, zfizuje se Evropsky ufad pro bezpecnost
potravin a stanovi postupy tykajici se bezpecnosti potravin (dale jen Nat. 178/2002/ES), Natizeni
Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 o hygiené potravin (dale jen Nat. 852/2004/ES), Natizeni
ES 1169/2011/EU o poskytovani informaci spotiebiteltim.

II. Plnéni povinnosti dle zakona ¢.258/2000 Sbh., o ochran¢ vefejného zdravi a o zméné nékterych
souvisejicich predpist, ve znéni pozdg&jsich piedpist (dale jen zak. ¢.258/2000 Sb.), a provadecich predpisa
k tomuto zakonu, zejména vyhlasky ¢. 137/2004 Sb. o hygienickych pozadavcich na stravovaci sluzby a o
zasadach osobni a provozni hygieny pfi Cinnostech epidemiologicky z&vaznych, ve znéni pozdéjsich
predpist (dale jen vyhl. ¢. 137/2004).

8. Pouziti kontrolni metody podle ¢l. 14 narizeni (EU) 2017/625
¢1.14 pism. b), ¢), d), e), 1), g), h)

Kontrola teploty byla provedena pracovnim méfidlem KHS eviden. Cislo 21-27 s kalibraci 05.05.2023,
kalibracni list KLT-23K-4259 (kalibrace provedena KALIST AKL s.r.o. Tfebétice, Kalibracni laborator ¢. 2394
akreditovana Ceskym institutem pro akreditaci, o.p.s. podle CSN EN ISO/IEC 17025:2018).

9. Vzorky odebrany:
ano (odbérovy protokol ¢.j. KHSUL 29313/2024 ze dne 10.06.2024)

Pouceni: Podle § 11 odst. 2 kontrolniho fadu a § 90 zakona ¢. 258/2000 Sb. za odebrany vzorek zaplati organ
ochrany vetejného zdravi ptislusny k provedeni kontroly osobé, jiz byl vzorek odebran, ndhradu ve vysi ceny,
za kterou tato osoba véc v dobé€ jejiho odebrani bézné na trhu prodava; nelze-li tuto cenu urcit, pak ndhradu ve
vysi ceny, za kterou véc poridila, pripadné nahradu ve vysi ucelné vynalozenych nakladi. Nahradu organ
ochrany vefejného zdravi zaplati, pokud o ni kontrolovana osoba pozada ve 1hité do 6 mésicti ode dne, kdy byla
seznamena se skuteCnosti, ze vyrobek splnil pozadavky stanovené pravnimi ptedpisy, rozhodnutim nebo
opatienim organu ochrany vefejného zdravi. Podle § 90 zakona ¢. 258/2000 Sb. se nahrada neposkytne za vzorek
vody a vzorek pisku z piskovist’ a dale v pfipadech upravenych v § 11 odst. 3 kontrolniho tadu.

10. Posledni kontrolni ukon predchazejici vvhotoveni protokolu:

Pi‘evzeti protokolu laboratorniho vySetfeni ze Zdravotniho ustavu Usti nad Labem a vyhodnoceni
vysledki
den provedeni: 21.06.2024

11. Kontrolni zjiSténi véetné uvedeni podkladu, ze ktervch vychazi:

Typ provozovny: provozovna stravovacich sluzeb s vyrobou teplych a studenych pokrmii asijského obcerstveni

Rozsah ¢innosti a sortiment: vyroba a podavani vietnamskych specialit — polévky, smazené zavitky, smazeny
syr, smazena masa, smazené nudle, smazené hranolky, ryze, zeleninové oblohy, salaty, podavani chlazenych
napoji v origindlnim baleni, prodej pokrmi v nevratnych jednorazovych obalech, konzumace v misté
s kapacitou 24 mist k sezeni

Provozni doba: Po — Pa: 9:00 — 18:30, So — Ne: 9:00 — 18:00

V souladu s citovanymi piedpisy byla provedena kontrola vSech aspekti, které mohou mit vliv na
hygienu a bezpe¢nost podiavanych potravin, souéasti kontroly bylo porizeni dil¢i fotodokumentace.



I. V ramci statniho zdravotniho dozoru byla provedena kontrola v souladu s § 82 odst.2 pism. b) zikona
¢. 258/2000 Sb. a § 16 odst.1 pism. b) zdakona ¢€.110/1997 Sb., zaméi'ena na zajiSténi bezpecnosti finalnich
produkti (potraviny, studené pokrmy) distribuovanych v provozovné, dle pozadavka Naiizeni
Evropského parlamentu a rady (ES) ¢.178/2002, kterym se stanovi obecné zasady a pozadavky
potravinového prava, zrizuje se Evropsky uiad pro bezpefnost potravin a stanovi postupy tykajici se
bezpecnosti potravin, Narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢.852/2004 o hygiené potravin,
zakona ¢.258/2000 Sb., o ochrané vei‘ejného zdravi a 0 zméné nékterych souvisejicich piredpisi, v platném
znéni, a provadécich predpisi k tomuto zikonu, zejména vyhlasky €. 137/2004 Sb. o hygienickych
poZadavcich na stravovaci sluzby a o zasadach osobni a provozni hygieny p¥i ¢innostech epidemiologicky
zavaznych, v platném znéni.

Podle natizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 ze dne 15. listopadu 2005 o mikrobiologickych kritériich pro
potraviny, ve znéni nafizeni Komise (ES) ¢. 1441/2007, ¢. 365/2010, ¢. 1086/2011 a ¢. 209/2013, nesméji
potraviny obsahovat mikroorganismy nebo jejich toxiny ¢i metabolity v mnozstvich pfedstavujicich riziko pro
lidské zdravi. Soucasné neni doteno pravo ptislusného organu provadét dalsi odbéry vzorkl a vySetfeni za
ucelem prikazu a méfeni jinych mikroorganismd, jejich toxinti ¢i metabolit, a to bud’ v rdmci ovéfovani
procesu v piipad¢ potravin, u nichz existuje podezieni, ze nejsou bezpecné, nebo v souvislosti s analyzou rizik.
Odbér a vysetfeni vzorkl 1ze provadét k ovéreni bezpecnosti potravin i v ptipade, kdy nejsou stanovena kritéria
v predpisech EU.

V souladu s uvedenymi pozadavky byl Krajskou hygienickou stanici Usteckého kraje stanoven krajsky tikol
zaméteny na kontrolu dodrzovani pozadavki a postupt k zajisténi bezpecnosti pti vyrobé, porcovani a podavani
zmrzliny, podavané k pfimé spotiebé v ramci stravovacich sluzeb.

Dne 10.06.2024 byl v provozovn¢ restaurace Vietnam bistro U Helenky, Teplicka 230/34, 419 01 Duchcov
proveden odbér vzorku to¢ené zmrzliny —jahoda k mikrobiologickému vySetfeni, k oveéfeni dodrzovani postupti
na principu HACCP, ke kontrole provozni hygieny, provadéni sanitarnich opatfeni pii manipulaci se zmrzlinou
a z hlediska vydejniho procesu za ucelem kontroly bezpecnosti zmrzliny. Zmrzlina byla dle personalu vyrobena
ve vyrobniku na zmrzlinu dne 10.06.2024 v 09:00 hodin (vyrobce Mlékarna Hlinsko, a.s., Kouty 53, 539 01
Hlinsko, d. s. 02/2026).

Odbér vzorku zmrzliny byl proveden z vyrobniku na zmrzlinu, v dobé& kontroly zmrzlina teplotu - 6 °C.

Po provedeném odbéru vzorkt byly vzorky balenych pokrmi transportovany v kontinudlnim mrazicim zatizeni
k vySetfeni na Zdravotni ustav v Usti n. L. pfi teploté -15,4 °C az -17,1°C. Teplota byla kontrolovana a
zaznamenavana kontinudlnim teplomérem, datalogerem Comet S0110, kalibra¢ni list KLT — 23K- 4299 ze dne
09.05.2023 spole&nost KALIST AKL (certifikovana CIA).

NEZJISTENY ZAVADY

I1. Dale byla v souladu s citovanymi piredpisy provedena kontrola v§ech aspektu, které mohou mit vliv na
hygienu vyrobniho procesu a bezpe¢nost podavanvch pokrmii:

Plnéni poZzadavka Narizeni ES ¢. 852/2004 o hygiené potravin ¢l. 4 odst. 2 dle Prilohy II,

1) kap. L., kap. II stavebné technické a provozni podminky (dispozi¢ni reSeni, umvvadla, diezy, tekouci
tepla a studena pitna voda, sanitarni zarizeni, osvétleni, vétrani, povrchy), kap. V. zarizeni
potravinarského provozu, vvbaveni méricim zarizenim — Cistota zarizeni, sanitace

Objekt je napojen na méstsky vodovod k zasobovani pitnou vodou, odpadni vody jsou svedeny do méstské
kanaliza¢ni sité svedené do Cistirny odpadnich vod, k dispozici je stavajici ptipojeni elektrického proudu,
vytapéni a ohiev vody jsou zajistény z centralniho zdroje tepla.

Provozovna ma samostatny vstup pro zakazniky a samostatny vstup pro zdsobovani a zaméstnance, oba vstupy
jsou z Celni strany objektu z ulice Teplické.

Dispozicni €lenéni provozovny stravovacich sluzeb odpovid4d rozsahu a charakteru vykondvané cinnosti.
Provozovna je ¢lenéna na odbytovou ¢ast pro 24 hosti u stolu, objednavkovy a vydejni pult s pokladnou, zapulti
baru a k vyrobé pokrmi slouzi stavebné zcela odd€lena kuchyné.

Zapulti baru je vybaveno chladicimi zafizenimi, elektrickou vodni 1azni, kontaktnim grilem, vyrobnikem na



toCenou zmrzlinu a umyvadlem k myti rukou.

Kuchyi je ¢lenéna na useky ptipravy surovin, tepelné tipravy pokrmt, kompletace a vydeje. Prostor manipulace
se surovinami je vybaven diezem, chladicimi a mrazicimi zafizenimi na suroviny, prostor tepelného zpracovani
pokrmti je vybaven plynovymi sporaky, fritézou, dva ryzovary, a nad timto usekem je umisténa digestof pies
celou plochu, s napojenim na vzduchotechniku, kterd je vyusténa na fasadu objektu. Na usek tepelné upravy
navazuje usek kompletace. Také tisek kompletace a vydeje je vybaven difezem. V kuchyni je umisténo umyvadlo
k myti rukou pf#i manipulaci s potravinami a pokrmy. Ke v§em dieziim i k umyvadlu je zajistén ptivod teplé a
studené pitné vody. Pfijem nadobi stravnikll a jeho umyvani je oddélené, tisek je vybaven dfezem a myckou.

Dale je soucasti provozovny sklad potravin, kde jsou umisténé chladici a mrazici zatizeni na suroviny a regaly
na suché trvanlivé potraviny, soucasti vybaveni skladu je pracovni stil, ktery slouzi k odkladani ptepravek se
zbozim pied ulozenim do chladnicek a regald. Veskera chladici a mrazici zafizeni jsou vybavena méficimi
zatizenimi pro kontrolu teploty prostiedi pfi skladovani potravin, surovin a rozpracovanych pokrmii. VSechna
potravinaiska pracovist¢ jsou vybavena zdravotné technickymi instalacemi v souladu s pozadavky Natizeni
Parlamentu a Rady ES ¢. 852/2004 o hygiené potravin, ¢l. 4 odst. 2 a Prilohy II kapitola 1. a II. Ke vSem
vodovodnim bateriim je zajistén piivod teplé a studené pitné vody z méstské vodovodni site, a ptipojeni vSech
umyvadel a dfezll na kanalizaci.

Veskeré zafizeni ma omyvatelné snadno dezinfikovatelné povrchy (nerez ocel), podlaha v celé provozovng je
opatfena omyvatelnou snadno dezinfikovatelnou dlazbou, stény v kuchyni a v zapulti jsou opatfené
omyvatelnym snadno dezinfikovatelnym keramickym obkladem do vyse stropu, v souladu s pozadavky ¢l.4
odst.2 a Prilohy II kapitoly II, bod 1, bod 2. Natizeni ES ¢. 852/2004.

V navaznosti na hostinskou ¢ast jsou umisténa hygienické zafizeni pro zakazniky, oddélena pro muze (pisoar,
WC, umyvadlo) a pro Zeny (WC a umyvadlo). Sanitarni zafizeni pro personal je samostatné, Satna neni soucasti
provozovny, nebot’ provozovatelka s manzelem, ktery pracuje v restauraci jako kuchat, bydli o patro vys v
bytové &asti domu, kde maji své zdzemi plné k dispozici. Uklidové a myci prostiedky jsou umisténé v
samostatné uklidové mistnosti s vylevkou s pfivodem teplé a studené vody.

Osvétleni denni je zajiSténo prostfednictvim oken, denni osvétleni je doplnéno osvétlenim umélym,
zafivkovym, bilé barvy, dostate¢né intenzity. Na vSechna pracovisté provozovny, i do skladu a do prostoru
hygienickych zafizeni je zajistén piivod Cerstvého venkovniho vzduchu prostiednictvim otviratelnych oken
opatfenych sitémi proti vniknuti hmyzu, v souladu s pozadavky Natizeni ES ¢. 852/2004 o hygiené potravin,
Ptiloha II, kapitola Il bod 1 d).

Povrchy potravinaiského zafizeni (nerezocel), stén a podlah jsou neporusené, snadno Cistitelné a
dezinfikovatelné, v dobé kontroly zjevné Cisté, stejné jako povrchy instalaci, varného, myciho, chladiciho a
mraziciho zafizeni. Ve vSech chladicich a mrazicich zafizenich jsou instalovana méfici zafizeni pro kontrolu
teploty prostfedi. Tyto teploty jsou denn€¢ zaznamenavany a archivovany.

Uklid je provadén mycimi a dezinfekénimi prostiedky (Domestos, Savo), které jsou ulozeny oddéleng od
potravin v samostatném skladu a pouzivany v souladu se zdkonem o biocidech, dle navodu na etiketé (fedéni
prosttedkl, zpuisob a ¢etnost pouziti).

NEZJISTENY ZAVADY

2) kap. VI — manipulace s odpady

Pro ukladani odpadu jsou pouZzivany uzaviratelné odpadové nadoby, které jsou denné vyprazdnovany a ¢istény,
coz je v souladu s pozadavky Natizeni ES ¢. 852/2004, kap. VII bod 2. - potravinarské odpady, nepozivatelné
vedlejsi produkty a jiné odpady se musi ukladat do uzaviratelnych nadob, tyto nadoby musi mit vhodnou
konstrukci, musi byt udrzovany v radném stavu a podle potieby musi byt snadno Cistitelné a dezinfikovatelné.

Komunalni a biologické odpady jsou odstranovany a likvidovany prostiednictvim spole¢nosti Technické sluzby
meésta Duchcova s.r.o. Oleje jsou shromazd’'ovany v uzaviené plastové naddobé a jsou likvidovany smluvné
s firmou TRAFIN OIL, a.s.

NEZJISTENY ZAVADY




3) kap. VIII — osobni hygiena

Personal pouziva vhodny Cisty pracovni odév a ochranné pracovni pomtcky. V dobé kontroly nebyly u
personalu zjistény zjevné znamky infekéniho onemocnéni. K myti rukou je k dispozici zafizeni s piivodem
tekouci teplé a studené pitné vody, se zdsobnikem tekutého antibakteridlniho mydla a se zasobnikem
jednorazovych papirovych ru¢nikt k hygienickému osuSeni rukou.

NEZJISTENY ZAVADY

4) kap. IX — ustanoveni tykajici se potravin-skladovaci podminky, zajisténi chladiciho Fetézce, ochrana

potravin proti kontaminaci-manipulace— eliminace kriZeni ¢innosti, rozmrazovani

V provozovné je pro skladovani zajistén dostate¢ny pocet chladicich a mrazicich zatizeni pro oddélené ulozeni
potravin a surovin.

V chladicim zatfizeni byla v dob¢ kontroly namétena teplota syrového hovéziho masa +3,4 °C. Zjisténa teplota
je v souladu s pozadavky Natizeni ES ¢. 853/2004, kterym se stanovi zvlastni hygienicka pravidla pro potraviny
zivocisného ptvodu (Ptiloha III oddil I, kapitola V bod 1 a oddil V kapitola II bod 1), kde je stanovena teplota
polotovari ze syrového masa max. + 4°C a soucasné jsou v souladu s pozadavky § 3 odst.1 zakona ¢.110/1997
Sb. o potravinach a tabakovych vyrobcich a § 37 vyhlasky ¢. 137/2004 Sb., kterou je stanoveno, Ze zchlazené
pokrmy a polotovary nesmi mit teplotu pii skladovani vyssi nez + 4°C.

V chladicim zatizeni, jeZ je umisténo v kuchynské ¢asti, se nachazela krajena zelenina. V zelném salatu s mrkvi
byla namétena teplota +3,6 °C, coz je v souladu s pozadavky zakona ¢. 110/1997 Sb. § 3 odst. 1 pism. a) a
vyhlasky ¢. 397/2021 Sb. § 10 odst. 4, kde je stanoveno, Ze upravena chlazena Cerstva zelenina se uvadi do
ob¢hu pii teplotach od 0 °C do + 5 °C.

Ve vsech chladicich a mrazicich zatizenich jsou instalovana monitorovaci zafizeni pro kontrolu teploty prostiedi
a teploty skladovani odpovidaji pozadavkiim stanovenym pravnimi pfedpisy a vyrobci.

Pro manipulaci s potravinami jsou zajiStény pracovni plochy v dostatecném poctu, opatiené nerezovou
omyvatelnou Upravou. Pro potvrzeni pravidelné sanitace pracovnich ploch byl proveden orientacni test ke
zjisténi pritomnosti krve ze syrového masa na pracovni ploSe uréené vyhradné pro piipravu syrové zeleniny.
Orienta¢nim testem nebyla zjisténa kontaminace plochy krvi ze syrového masa, coz svéd¢i o zajisténi oddélené
manipulace se surovinami pii piipravé pokrmda.

NEZJISTENY ZAVADY

5) kontrola plnéni pozadavki Narizeni ES €. 852/2004, ¢l. 5 — postup zaloZeny na zasadach HACCP

Postup zaloZeny na zdsadach HACCP je vytvofen v rozsahu odpovidajicim charakteru ¢innosti. Monitoring v
kritickych kontrolnich bodech a zaznamy teplot jsou provadény v souladu se zpracovanym manualem HACCP,
sanitace pracovnich ploch je provadéna pravidelng, aby se vyloucilo riziko kontaminace.

NEZJISTENY ZAVADY

6) kontrola plnéni pozadavku Narizeni ES ¢. 178/2002

¢l. 14 — bezpec€nost potravin

Byla provedena kontrola plnéni povinnosti pouzivat jen potraviny bezpecné, jez vyhovuji pozadavkiim zakona
¢. 110/1997 Sb. o potravinach, potraviny jsou skladovany pii odpovidajicich podminkach stanovenych
vyrobcem ¢i komoditnim pfedpisem. V provozovné nebyly zjistény potraviny nebezpecné, neznamého ¢i
podezielého pivodu, s proslou dobou pouzitelnosti. Byla provedena kontrola doby spotieby balenych potravin
dle etiket na obalech.

Laboratornim vySetfenim Zdravotniho ustavu se sidlem v Usti nad Labem, které bylo doloZeno
protokolem ¢. 60123/2024, ze dne 18.06.2024 byly zjistény nasledujici hodnoty mikrobialnich
kontaminantu a patogenii:



Vysledky zkou$ek — mikrobiologicka vySetfeni vzorku tofené zmrzliny — jahoda, protokol ZU
¢. 60123/2024, ze dne 18.06.2023

Ukazatel hodnota jednotka limit Ident. zkousky Prac. Akr.
Enterobacteriaceae <10 KTJ/g SOP 919 P1 A
Listeria monocytogenes negativni /25¢g SOP 923 P1

Salmonella negativni /25g SOP 920 P1 A
Koaguldzopozitivni stafylokoky <10 KTJ/g SOP 912 P1 A

Uvedené vysledky vySeteni kontaminujici mikroflory dokladaji, Ze zmrzlina neni kontaminovana sledovanou
patogenni mikroflorou, nebot’ mikroby Listeria monocytogenes a Salmonella nesmi byt dle uvedeného piedpisu
prokazany v 25 g vzorku, coz bylo potvrzeno. Rovnéz ptitomnost mikrobl sk. Enterobacteriaceae nebyla
zjiSténa. Nepiitomnost koaguldzopozitivnich stafylokokli doklada, Ze pfi manipulaci se zmrzlinou jsou
dodrzovany pozadavky osobni hygieny personalu z hlediska rizika pfenosu infek¢nich agens prostifednictvim
rukou a kapénkovou cestou.

NEZJISTENY ZAVADY

¢l. 18 — sledovatelnost potravin

Je splnén pozadavek na zajisténi sledovatelnosti potravin, piivod potravin a surovin byl zjiStén na etiketach
baleni a na nabyvacich dokladech, v souladu s pozadavky nafizeni ES 178/2002 ¢l. 18; § 3 odst. 1 pism. 1), 1),
§10 odst. 1 pism. c¢) zak. 110/1997 Sb. Ke kontrole byly ptedlozeny vydejky potravin, surovin a pokrmil a
nasledujici faktury:

o Kufeci stehenni fizek — danovy doklad ¢. 20241568 ze dne 06.06.2024
Dodavatel: DRUBEZI SEN s.r.0., ICO: 25434845

e Hovézi klizka, veptova krkovice, kufeci jatra, papir ryZzovy — danovy doklad ¢. 0804014745 ze dne
05.06.2024
Dodavatel: Makro Cash & Carry CR s.r.0., ICO: 26450691

o Potravinarskd vazelina, sanitaéni tablety, kornoutky, tatra zmrzka vanilka, tatra zmrzka malina, tatra
zmrzka pistacie — danovy doklad ¢. 002982024 ze dne 30.04.2024
Dodavatel: Koval gastro s.r.o., ICO: 06702951

NEZJISTENY ZAVADY

7) kontrola plnéni pozadavki Narizeni ES ¢. 1169/2011

Je splnéna povinnost provozovatele v souladu s pozadavky Natizeni Parlamentu a Rady ES ¢.1169/2011 o
poskytovani informaci o potravinach spotiebiteltiim, poskytnout informace o alergennich latkach, jeZ mohou byt
soucasti podavanych pokrmti — informace o alergenech obsazenych v podavanych pokrmech jsou v podobé
¢iselného oznaceni soucasti vyveésené nabidky.

NEZJISTENY ZAVADY

II1) kontrola plnéni poZzadavkia zakona ¢. 258/2000 Sb. o ochrané verejného zdravi

§ 20 pism. ¢) — povinnosti fyzické osobv vvkonavajici ¢innosti epidemiologicky zavazné

Obsluha provozovny pfi praci pouziva vhodny a Cisty pracovni odev, dodrzuje pozadavky osobni i provozni
hygieny a pfi své pracovni ¢innosti uplatiiuji znalosti nutné k ochrané vetejného zdravi.



§ 21 pism. b) — povinnosti osoby provozujici ¢innosti epidemiologicky zavazné

Provozovatel provadi kontrolu dodrzovani pozadavkii na potraviny a uplathovani znalosti a zasad osobni
a provozni hygieny zaméstnanci, aby vykonem ¢innosti epidemiologicky zadvaznych nedoslo k ohrozeni nebo
poskozeni zdravi osob infek¢nim nebo jinym onemocnénim.

§ 24 odst. 1 a) kontrola plnéni povinnosti pouzivat jen potraviny bezpeéné, jeZ vvhovuji poZadavkam
zakona ¢. 110/1997 Sb. o potravinach

V provozovné nebyly zjiStény potraviny nebezpecné, smysloveé zménéné, neznamého ani podezielého ptivodu,
ani potraviny s proslym datem pouzitelnosti. Byla provedena kontrola plnéni povinnosti pouzivat jen potraviny
bezpectné, jez vyhovuji pozadavkim zakona ¢. 110/1997 Sb. o potravinach, potraviny jsou skladovany pti
odpovidajicich podminkach stanovenych vyrobcem ¢i komoditnim predpisem.

§ 24 odst. 1 pism. b) - kontrola plnéni poZadavki provadéci vvhlasky ¢.137/2004 Sb. pro vyrobu, pripravu,
rozvoz, znaceni, skladovani a uvadéni pokrmu do obéhu

Kontrolou pInéni pozadavkti provadéci vyhlasky ¢. 137/2004 Sb. pro vyrobu, pfipravu, rozvoz, znaceni,
skladovani a uvadéni pokrmti do ob&hu nebyly zjistény zavady.
§ 25 vyhlasky €. 137/2004 Sb. — podminky uvadéni teplych pokrmii do obéhu
Pokrmy jsou piipravovany na zakladé piimé objednavky zakaznika a ihned po dokonceni tepelné upravy jsou
predany zakaznikovi.

e Gyros maso v elektrické vodni lazni v zapulti baru

naméfena hodnota +70,6 °C, limit +60 °C — VYSLEDEK VYHOVEL

§37 — pozadavky na pokrmy v rozpracovanosti a polotovary

Polotovary a pokrmy v rozpracovanosti vlastni vyroby byly fadn¢€ oznaCeny a ulozeny v chladicim zatizeni ¢i
v chladicich zasuvkach. Je provadéno znaceni rozpracovanych pokrmil a polotovarti, jsou oznaceny datem
vyroby a spotieby a jsou uloZeny v chladicim zatizeni, toto zjiSténi je v souladu s pozadavky § 24 odst. 1 pism.
b) zakona ¢. 258/2000 Sb. ve spojeni s § 37 odst.5 vyhlasky ¢. 137/2004 Sb., ve znéni pozd¢jsich predpist v
provozovné vyrobené polotovary a rozpracované pokrmy musi byt pii skladovani vhodnym zptsobem oznaceny
datem vyroby a spotieby.

Hodnoty naméfené pii kontrolnim Setfeni:

e piedvafené nudle v chladicim zafizeni
naméfena hodnota +3,5 °C, limit +4 °C - VYSLEDEK VYHOVEL
NEZJISTENY ZAVADY

12. Pozadavek kontrolujiciho na podani pisemné zpravy o odstranéni nedostatku zjiSténych kontrolou
podle § 10 odst. 2 kontrolniho Fadu:

13. Poudeni:

Podle § 13 kontrolniho fadu némitky proti kontrolnimu zjisténi uvedenému v protokolu o kontrole mize
kontrolovana osoba podat Krajské hygienické stanici Usteckého kraje se sidlem v Usti nad Labem ve 1haité 15
dnti ode dne doruceni protokolu o kontrole. Namitky se podavaji pisemné, musi z nich byt ziejmé, proti jakému
kontrolnimu zji§téni smétuji, a musi obsahovat odiivodnéni nesouhlasu s timto kontrolnim zjisténim.

14. Protokol vyhotoven dne: 24.06.2024 ve 13:00 hodin.

15. Protokol obsahuje (pocet stranek protokolu, popt. pfilohu): 8 strdnek + ptiloha (laboratorni protokol)




Protokol byl vyhotoven ve 2 stejnopisech.

16. Podpisy kontrolujicich:

Be. Klara Zofkova, v. r.

rada oddéleni hygieny vyzivy
Libuse Spannerova, v. r.

odborny referent hygieny vyzivy

Za spravnost vyhotoveni:
Mgr. Zdének Slampa
vedouci oddéleni hygieny vyzivy

uzemni pracoviste¢ Chomutov, Louny, Most, Teplice
Krajské hygienické stanice Usteckého kraje se sidlem v Usti nad Labem
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